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604 ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΑΣ 

ΓΕΝΙΚΑ 

ΣΧΟΛΗ Αγροτικής Ανάπτυξης, Διατροφής και Αειφορίας 

ΤΜΗΜΑ 
Αγροτικής Ανάπτυξης, Αγροδιατροφής και Διαχείρισης 
Φυσικών Πόρων 

ΕΠΙΠΕΔΟ ΣΠΟΥΔΩΝ  Προπτυχιακό 

ΚΩΔΙΚΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 604 ΕΞΑΜΗΝΟ ΣΠΟΥΔΩΝ 6ο 

ΤΙΤΛΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ Προϊόντα Γάλακτοκομίας 

ΑΥΤΟΤΕΛΕΙΣ ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ  
ΕΒΔΟΜΑΔΙΑΙΕΣ 

ΩΡΕΣ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 
ΠΙΣΤΩΤΙΚΕΣ 
ΜΟΝΑΔΕΣ 

Θεωρία  3 4 

Σύνολο 3 4 

ΤΥΠΟΣ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ  Επιστημονικής Περιοχής 

ΠΡΟΑΠΑΙΤΟΥΜΕΝΑ ΜΑΘΗΜΑΤΑ: - 

ΓΛΩΣΣΑ ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ και ΕΞΕΤΑΣΕΩΝ: Ελληνική  

ΤΟ ΜΑΘΗΜΑ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ ΣΕ 
ΦΟΙΤΗΤΕΣ ERASMUS  

ΟΧΙ 

ΗΛΕΚΤΡΟΝΙΚΗ ΣΕΛΙΔΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 
(URL) 

https://eclass.uoa.gr/courses/AGRO142/ 

ΜΑΘΗΣΙΑΚΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ 

Μαθησιακά Αποτελέσματα 

Με την ολοκλήρωση του μαθήματος ο φοιτητής θα είναι σε θέση: 

● Να αποκτήσει γνώσεις των συστημάτων πρωτογενούς παραγωγής γάλακτος . 

● Να κατανοήσει τις βασικές αρχές βιομηχανικής παραγωγής προϊόντων γαλακτοκομίας .  

● Να μπορεί να προσδιορίσει τα βασικά στάδια παραγωγής γαλακτοκομικών προϊόντων. 

● Να αναγνωρίσει τη σημασία της γαλακτοκομίας στην χώρα μας.  

● Να μπορεί να αναγνωρίσει νέες τεχνολογίες παραγωγής προϊόντων γαλακτοκομίας και να 
αξιολογήσει την δυνατότητα εφαρμογής τους στη βιομηχανία.   

● Να αποκτήσει κριτική σκέψη ώστε να αναγνωρίσει τυχόν σφάλματα που μπορεί να 
προκύψουν κατά τη βιομηχανική παραγωγή προϊόντων γαλακτοκομίας με απώτερο στόχο της 
διασφάλιση της ποιότητας των παραγόμενων τροφίμων και της υγείας του καταναλωτή. 

Γενικές Ικανότητες 

Το μάθημα αποσκοπεί στην καλλιέργεια των παρακάτω ικανοτήτων: 

● Σχεδιασμός και διαχείριση έργων στο αντικείμενο του μαθήματος  
● Αναγνώριση πιθανών κινδύνων και λήψη αποφάσεων 
● Άσκηση κριτικής και αυτοκριτικής 
● Αξιολόγηση νέων τεχνολογιών βιομηχανικού και επιστημονικού πεδίου 
● Προσαρμογή σε νέες καταστάσεις 
● Προαγωγή της ελεύθερης, δημιουργικής και επαγωγικής σκέψης 
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ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ 

Η ύλη του μαθήματος περιλαμβάνει περιγραφή των παρακάτω εννοιών: 

● Νομοθεσία, ορισμός γάλακτος.  
● Είδη γάλακτος.  
● Χημικές και φυσικές ιδιότητες γάλακτος.  
● Παραγωγή και σύσταση γάλακτος – Δείκτες υγιεινής.  
● Ποιοτικός έλεγχος νωπού γάλακτος (έλεγχος νοθείας με νερό, ανίχνευση των διαφόρων 

ειδών γάλακτος σε μίγματα).  
● Επεξεργασία και μεταποίηση γάλακτος.  
● Έλεγχος βαθμού θερμικής επεξεργασίας γάλακτος.  
● Κύρια προϊόντα Γάλακτοκομίας στην Ελλάδα.  
● Προϊόντα Γάλακτοκομίας ανά τον κόσμο.  
● Εξοπλισμός βιομηχανίας γάλακτος.  
● Πρότυπες βιώσιμες εγχώριες παραγωγικές μονάδες.  
● Συσκευασία, αποθήκευση, διακίνηση, πιστοποίηση, εμπορία, εξαγωγές γάλακτος και 

Γάλακτοκομικών προϊόντων.  
● Ασφάλεια και υγιεινή των βιομηχανιών γάλακτος.  
● Κίνδυνοι επιμόλυνσης.  
● Μαστίτιδες και αντιβιοτικά.  
● Πήξη γάλακτος με χρήση επιθυμητών μικροοργανισμών/Εναρκτήριες καλλιέργειες.  
● Διατροφική αξία.  
● Λειτουργικές ιδιότητες.  
● Νέες τάσεις στη Γάλακτοκομία.  

ΔΙΔΑΚΤΙΚΕΣ ΚΑΙ ΜΑΘΗΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΙ - ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 

ΤΡΟΠΟΣ 
ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ 

● Δια ζώσης διαλέξεις σε αίθουσα του τμήματος. 

ΧΡΗΣΗ 
ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΩΝ 

ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΑΣ ΚΑΙ 
ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΩΝ 

● Στη Διδασκαλία: Χρήση εφαρμογών λογισμικών πακέτων, Πλατφόρμα 
ασύγχρονης τηλεκπαίδευσης, Βίντεο 

● Στην Επικοινωνία με τους φοιτητές: Υποστήριξη Μαθησιακής 
διαδικασίας μέσω της ηλεκτρονικής πλατφόρμας e-class (Επικοινωνία, 
Ανακοινώσεις, Εκπαιδευτικό Υλικό κλπ) 

ΟΡΓΑΝΩΣΗ 
ΔΙΔΑΣΚΑΛΙΑΣ 

 

 

Δραστηριότητα Φόρτος Εργασίας Εξαμήνου 

Διαλέξεις (13 x 3 ώρες) 39 

Ατομική Μελέτη/Προετοιμασία 30 

Ανάλυση βιβλιογραφίας 10 

Προετοιμασία Αξιολόγησης 21 

Σύνολο Μαθήματος 
(25 ώρες φόρτου εργασίας ανά 

πιστωτική μονάδα) 
100 

 

 

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ 
ΦΟΙΤΗΤΩΝ  

 

Η διαδικασία αξιολόγησης γίνεται στην Ελληνική Γλώσσα, με γραπτές 
εξετάσεις οι οποίες περιλαμβάνουν ερωτήσεις πολλαπλής επιλογής, 
σωστού/λάθους καθώς επίσης και θέματα που απαιτούν εκτενή ανάπτυξη. 
Τα κριτήρια αξιολόγησης γίνονται γνωστά στους φοιτητές τόσο μέσα από 
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τις διαλέξεις όσο και κατά τη διάρκεια της εξέτασης ενώ είναι και 
αναρτημένα στον ιστότοπο του μαθήματος:  

https://eclass.uoa.gr/courses/AGRO142/ 

Οι φοιτητές έχουν τη δυνατότητα να ενημερωθούν για τη βαθμολογία τους 
μετά την ανακοίνωση των αποτελεσμάτων. 

ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ-ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ 

● Α. Μάντης, Δ.  Παπαγεωργίου, Δ. Φλετούρης, Α. Αγγελίδης, Υγιεινή και Τεχνολογία του 

γάλακτος και των προϊόντων του, Εκδόσεις Κυριακίδη Α.Ε., 2018, Κωδικός Βιβλίου στον 

Εύδοξο: 77115315 

● Α. Varnam, J. Sutherland, Γάλα και Προϊόντα Γάλακτος, Εκδόσεις Παρίκου & ΣΙΑ ΟΕ, 2008, 

Κωδικός Βιβλίου στον Εύδοξο: 14489 

● Χ. Κεχαγιάς, Ε. Τσάκαλη, Επιστήμη και Τεχνολογία Γάλακτος και Γαλακτοκομικών 

Προϊόντων, Εκδόσεις νέων τεχνολογιών ΙΚΕ, 2017, Κωδικός Βιβλίου στον Εύδοξο: 

68400164. 

● Σ. Καμιναρίδης, Γ. Μοάτσου, Γαλακτοκομία, Εκδόσεις Έμβρυο εμπορική εκδοτική ΙΚΕ, 
2009, Κωδικός Βιβλίου στον Εύδοξο: 86200313. 

 

  


